EGINA

DADOS GERAIS

Vinho Sfiria Egina Nature Rosé
Linha Thalassa
. Espumante Brut Rosé
I'1po ;

Método Tradicional

Safra N.V.
APRESENTACAO
Egina — figqura mitoldogica que da nome a uma
1lha grega de beleza estonteante — nos inspirou

a elaborar este espumante rose que é um tratado
de elegancia. As borbulhas finas e a
complexidade da maturacao sur lie, aliadas ao
estilo Nature, dao a este vinho doses generosas

de nobreza e finesse.

APRESENTATION

Aegina — the mythological figure that gives name
to a Greek i1island of stunning beauty — inspired
us to craft this sparkling rosé that 1s a treatise

of elegance. The fine bubbles and the complexity

BRUT ROSE NATURE
METODOD TRADICIONAL

of the sur lie maturation, combined with the Brut
Nature style, give this wine generous doses of

nobility and finesse. y =
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VITICULTURA Regido Vale dos Vinhedos

(Serra Gaucha)

Abordagem Cultivo sustentavel

I[dade dos Vinhedos 15 anos

. ~ 1 o
Composicao do Solo Franco argiloso

Conducao dos Vinhedos Espaldeira simples

VINICULTURA 60% Chardonnay e 40%

Composicao do Blend Pinot Noir

Maceracao Pré-Fermentativa Nao

Pneumatica com gas
Prensagem

inerte
Método de Clarificacao Nao foil filtrado nem
clarificado
Método de Estabilizacao A frio (-4¢cC)

durante 7 dias

Malolatica Nao
Data do Dégorgement Abril de 2021
Tipo de Fechamento Rolha de espumante
FERMENTA(;AO Temperatura 142 a 1629C
Leveduras Selecionadas
. . Fermentados
Varietails
separadamente
Recipiente Tanques de aco
inoxidavel
, Tradicional
TOMADA DE ESPUMA Método (Champenoise)
Recipiente Garrafa
Duracao Minimo de 15 meses
Remuage Manual

Licor de Expedicao Nenhum (estilo Brut
Nature)
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DADOS TECNICOS Ph 3,21
Teor Alcoolico 12%
Acidez Total 5,77 g/L
Acucar Residual 1,18 g/L
SO2 Total 112 mg/L
Garrafas Produzidas 600 garratfas
Sommelier Sfiria Guarda ate 2023
Decanter Nao
Temperatura de Servico 42 a 62C
Analise Visual Rosé de provence com perlage fino e
abundante
Analise Oltfativa Notas de carambola, pitanga e péssego, com

delicados contornos de pao tostado e

biscoito

Analise Gustativa Fresco e intensamente mineral, combina

notas de tangerina e goiaba em um perfil

leve e deliciosamente seco

Harmonizacao Canapés, pratos tipicos da culinaria
oriental, peixes e frutos do mar grelhados,

massas com vegetais




